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Producteur d’ail rose de Billom,
d’oignons (jaunes et rouges) et
d’échalotes. Nous produisons aussi de
l’ail noir à partir de notre ail rose.
Retrouvez tous nos produits en vente
directe à la ferme. Festival "Opéra à la
ferme" août 2026. 

Infos pratiques

Catégorie : Artisanat et Saveurs

La Ferme de Papon
Billom Communauté 

Crédit photo : Exploitation (Ferme de papon) 
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Description
Nous pratiquons la vente directe d’ail, ail noir, oignon, échalote toute l’année.

Nous produisons de l’ail rose de Billom (https://ail-rose-de-billom.fr/).

Il bénéficie du terroir de la Limagne qui lui donne un goût unique et d’excellentes
conditions de conservation. Récolté au mois de juillet, il peut se conserver jusqu’au
mois de mars de l’année suivante.

Vous retrouverez chez nous : ail rose de Billom, ail noir, échalotes « cuisses de poulet
», ronde, grises, oignons jaunes, rouges. Les ails peuvent être vendus en paquets
(vrac), en tresses nues ou fleuries.

Nous vous accueillons à la ferme à toute heure du lundi au dimanche sans
restriction.

Opéra à la ferme : Festival d'opéra en plein air, chant lyrique
1ere quinzaine d'août 2026 (3 concerts).
Le concert s'écoute assis sur des bottes de foin (vous pouvez apporter votre siège).
18 €, gratuit moins de 25 ans - Pass 3 concerts 50 €
Réservation 06 63 78 42 10
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Situation géographique

19/01/2026 • La Ferme de Papon •
3/4



Contact

164 impasse de Papon
63160 Reignat
Tél. 04 73 68 93 20 / 06 82 47 47 76 /
06 63 78 42 10
scea.papon@gmail.com
http://fermedepapon.free.fr/

Toutes les infos pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Du 01/01 au 31/12/2026 tous les jours de 9h à 20h.

Tarifs:
Visite de la ferme gratuite.

Modes de paiement:
Carte bancaire/crédit, Chèque, Espèces

Services:
Animaux acceptés, Vente à la propriété, Vente en vrac

Fiche mise à jour par Maison du Tourisme du Livradois-Forez le 13/01/2026
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