rando.geotrek.fr
Propulsé par geotrek.fr

Q

GE

Coutellerie Fontenille Pataud

Thiers Dore et Montagne
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Crédit photo : Couteau Le Thiers par Fontenille Pataud (Fontenille Pataud)

savoir-faire ancestral, innovation
technique et passion pour le travail
bien fait. Nous vous invitons a
découvrir I'histoire et I’art de la
fabrication de couteaux haut de
gamme, conc¢us pour durer et inspirer.

Depuis 1929, Fontenille Pataud allie ‘ Infos pratiques

Catégorie : Artisanat et Saveurs
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Description

Depuis pres d’'1 siecle, Fontenille Pataud incarne I'excellence de la coutellerie
francaise a Thiers.

Une histoire riche de tradition et d’'innovation

Fondée en 1929 a Thiers, la capitale mondiale du couteau, Fontenille Pataud
perpétue I'héritage de la coutellerie francaise tout en intégrant des techniques
modernes pour répondre aux attentes des amateurs et collectionneurs d’aujourd’hui.
Chaque couteau est le fruit d’un travail minutieux, réalisé a la main par des artisans
expérimentés qui mettent leur passion et leur savoir-faire au service de I'excellence.

Un savoir-faire unique

Nos couteaux sont fabriqués dans le respect des gestes traditionnels, transmis de
génération en génération. De la sélection rigoureuse des matériaux a |'affitage final,
chaque étape de la fabrication reflete notre quéte de perfection. En visitant notre
atelier, vous découvrirez les coulisses de cet art et I'importance accordée a chaque
détail, qu’il s’agisse de la précision d’'un mécanisme ou de la finition d’'un manche en
bois précieux.

Une gamme prestigieuse de couteaux

Fontenille Pataud propose une collection variée de couteaux haut de gamme,
adaptée a tous les usages et toutes les envies. Des couteaux pliants emblématiques
comme le célebre Laguiole ou Le Thiers®, aux modeles personnalisés, chaque piece
incarne I'élégance, la durabilité et le caractere unique qui font notre renommée.

Un atelier et un magasin en harmonie

Notre magasin d’usine, intégré a notre atelier, vous offre I'opportunité de repartir
avec une piece d’'exception, fabriquée sur place. C'est également un lieu d’échange
oU nous partageons avec vous notre amour pour les couteaux d’exception et notre
attachement au savoir-faire francais.

Fontenille Pataud, c’est bien plus qu’un atelier : c’est un lieu vivant ou tradition et
innovation se rencontrent pour faire rayonner I'artisanat francais.
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Toutes les infos pratiques

Informations pratiques

Ouverture:

Du 01/01 au 31/12 de 8h a 17h.

Ouvert tous les jours sauf les week-ends.

Fermetures exceptionnelles les ler janvier, Lundi de Paques, Jeudi de I'Ascension,
Lundi de Pentec6te, 1ler mai, 8 mai, 14 juillet, 15 aolt, 1er novembre, 11
novembre et 25 décembre.

Tarifs:
En fonction de la piece choisie.

Fiche mise a jour par Maison du Tourisme du Livradois-Forez le 04/06/2025

Contact

73 avenue Joseph Claussat
63300 Thiers

Tél. 04 73 80 18 34
yann@fontenille-pataud.com
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